
WEINKARTE



ELB-KILOMETER 454 Cuvée Weiss Qw	
Meissener Weinhaus Prinz zur Lippe - Sachsen
Ein bunter Strauß an herrlichen Aromen wie Lindenblüte, weißer Honig und Margeriten, begleitet von 
animierender Leichtigkeit und Saftigkeit. Eine Cuvée aus Müller-Thurgau, Elbling und Grauburgunder.

27 €

GRÜNER VELTLINER Weinviertel DAC	
Weingut Lehner Minkowitsch – Weinviertel / Österreich
Durch seine würzige Aromatik gepaart mit feiner Säure macht dieser Wein eine gute Figur zum
 Spargel und zur traditionellen österreichischen Küche. Das typische Pfefferl, das unseren Veltliner 
prägt, macht ihn besonders appetitanregend und einzigartig.

28 €

Chardonnay Südtirol DOC	
Alois Lageder – Südtirol / Italien
Aus ausgesuchten Lagen in Margreid und Salurn. Glanzhelle, strohgelbe Fare mit leicht grünlichem Schimmer. Feinfruchti-
ges, sortentypisches, duftiges Aroma mit Geruchsnoten von reifen Südfrüchten. Ausgewogener mittelkräftiger Körper und 
sauberer Geschmack.

43 €

WEISSWEINE



MÜLLER-THURGAU VDP.Gutswein	
Weingut Schloss Proschwitz - Sachsen
Für unkomplizierten Genuss aber keineswegs banal präsentiert sich der Müller-Turgau.
 In der Nase kommen Erinnerungen an Birnenkompott mit Gewürznelke und ein Hauch Zimt. 
Am Gaumen überzeugt er mit einer herrlichen Frische ergänzt durch Aromen von knackigen 
Äpfeln und frisch geschnittenem Gras.

33 €

SCHWARZ-WEISS Qw	
Weingut Martin Schwarz - Sachsen
Riesling, Scheurebe & Chardonnay
Alle 3 Rebsorten bringen das Beste mit für diese leichte-fruchtige Cuvée. Eleganz, 
Leichtigkeit, eine exotische Frucht sowie ein lebendiges Säurespiel zeigen, 
wie sie miteinander harmonieren.

37 €

GUTSSILVANER VDP.Gutswein 	
Weingut am Stein - Franken	   
Fruchtig, saftig, ausdrucksstark mit zart-mineralischen Adern – so verstehen wir 
unseren Gutssilvaner. Feine Aromen von grünem Apfel, Birne und kräutrigen Anklängen 
sowie ein resches Säurespiel verleihen Anziehungskraft.

33 €

GEWÜRZTRAMINER Südtirol DOC	
Elena Walch - Südtirol / Italien
Elegant und würzig mit Muskattönen und zarten floralen Duftnoten 
von Rosenblättern, frisch, weich und vollmundig mit schöner Fülle und 
trockenem Nachhall.

39 €

LEVARÍE SOAVE Classico DOC	
Masi – Veneto / Italien
Der Soave, eine große Veroneser Tradition, zeigt auf seiner 
Geschmacksreise Notenvon Pfirsich, frischer Zitrus und Ananas. 
Trocken und mittelkräftig im Abgang mit dem charakteristischen 
leichten Bitterton.

34 €

ETICHETTA NERA GAVI DEI GAVI DOCG	
La Scolca – Piemont / Italien
Aus alten Reben, von Weinbergen mit niedrigen Erträgen, wird dieser Wein gekeltert 
und ist der beste und berühmteste Gavi der Welt! Trotz seiner hohen Konzentration an 
Aromen ist er fein und raffiniert. Der Gavi dei Gavi ‘Etichetta Nera’ darf als der einzige 
Gavi überhaupt bezeichnet werden, der Alterungspotenzial aufweist.

54 €



ROTWEINE

ELB-KILOMETER 454 Cuvée rot Qw 6	
Meissener Weinhaus Prinz zur Lippe - Sachsen trocken

Fein, elegant, mit einer natürlichen Ausstrahlung und einem wunderschönen Trinkfluss gesegnet, 
so dass man den Wein zu jeder Jahreszeit gut trinken kann./ Regent & Spätburgunder

29 €

BLAUFRÄNKISCH 6	
Weingut Salzl Seewinkelhof – Burgenland / Österreich trocken

Am Gaumen wunderbar saftig und fleischig, dicht mit viel reifer Frucht, kräftigem Körper und
 samtigen Tannine, angenehme Steppenwürze im Nachhall, schwarze Oliven, Orangenkonfit, 
Schwarztee, feine Nougat und Beerenfrucht.

26 €

SPÄTBURGUNDER QW					  
Weingut Martin Schwarz - Sachsen
„Die Trauben für den Spätburgunder 2019 kommen von der linken Seite der Elbe, wo wir von einem Win-
zerkollegen aus einer Einzellage das Filetstück mit alten Reben pachten konnten. Damit wir einen Spätbur-
gunder nach unseren Vorstellungen erzeugen können, elegant und feingliedrig, haben wir ihn mit einem 
Anteil Pinot Noir aus der Radebeuler Lage Friedstein abgerundet. Die Vinifikation unseres Spätburgunders 
ist identisch mit unserem Pinot Noir. Geringer Schalenkontakt (minimales Unterstoßen der Trauben) und 
die Verwendung der besten Fässer aus dem Hause Stockinger für 16 Monate plus zwei Jahre Flaschenreife.“ 
Martin Schwarz

69 €



LAGREIN PERL SÜDTIROL DOC				  
Kellerei Bozen – Südtirol / Italien
Blumiger Duft nach Veilchen und Rosen, fruchtig nach dunklen Beeren, würzig und 
mineralisch nach feuchter Erde, typische Kakaonoten. Im Geschmack elegant und rund 
mit samtigen Tanninen und typischer Säure

44 €

POGGIO BADIOLA TOSCANA IGT	 		
Castello di Fonterutoli – Toskana / Italien
Im Schatten seines großen Bruders, des Chianti Classico Fonterutoli, besticht diese Cu-
vée aus Sangiovese, Merlot und Cabernet Sauvignon vor allem durch ein ausgezeichne-
tes Preis-Genuss-Verhältnis. Üppig rote Beeren, Waldfrüchte, leichte Schokoladennote, 
feine Balance zwischen Kraft und Eleganz

31 €

SER LAPO CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG	 	
Castello di Fonterutoli – Toskana / Italien
Frisch, tanninhaltig, satte Noten von Beeren und Unterholz mit feiner Animalik, struk-
turiert und intensiv im Geschmack. Am Gaumen sehr saftig, würzig und nachhaltig.  
Die Quintessenz eines noblen Chianti Riserva. 12-monatiger Ausbau in 225 und 500 
Liter-Fässern aus französischer Eiche, davon 50% Erstbelegung in neuen Fässern.

62 €

LA LUNA E I FALÒ Barbera d‘Asti DOCG Superiore	6
Vite Colte – Piemont / Italien trocken

Sein fast schon erdiges Aroma, in dem man saftige Amarenakirsche, Mahagoniholz, 
Baumrinde und Laub erkennen kann, wird am Gaumen zu einem fein gewürzten Ge-
schmackserlebnis. 
Der reinsortige Barbera präsentiert sich mit seidenen Tanninen und einem herzhaften 
Abgang 

32 €

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 			 
Argiano – Toskana / Italien
Eine unglaubliche Eleganz sowie die satte rubinrote Farbe sind kennzeichnend für den 
Brunello von Argiano. Er zeigt eine erdige Nase sowie duftige Anklänge von Kirschen
 und roten Früchten, dazu ein leichtes Aroma von würzigem Balsamico.
 Am Gaumen ist er perfekt ausgewogen und generös mit samtigen Tanninen.

99 €



ROSÉWEINE

ELB-KILOMETER 454 Cuvée Rosé Qw 6	
Meissener Weinhaus Prinz zur Lippe - Sachsen trocken

Der Rosé-Wein überrascht im Bouquet mit feinen Walderdbeer- und Orangenblütenaro-
men, die auf das Milde, Runde und Süffige im Geschmack treffen.

29 €

ROSÉ PISCHL VIGNETTI DELLE Dolomiti IGT		
Kellerei Bozen – Südtirol / Italien
Ein zartfruchtiger Duft von Erdbeeren, Himbeeren, Weichselkirschen und blumigen Veil-
chentönen durchzieht die Nase. Im Geschmack begeistert der Wein durch elegante, har-
monische Fülle und seine frische und saftige Säure.

29 €

ALIE MAREMMA TOSCANA DOC	 		
Tenuta Amiraglia / Frescobaldi – Toskana / Italien
Eleganter, raffinierter Wein, der in Zartrosa mit Pfirsichreflexen aufwartet. Fruchtig und 
intensiv nimmt die Nase zunächst eine unmittelbare Frische wahr, die in Aromen reifer 
Früchte mündet. Zitrusnoten, Sauerkirsche und weiße Melone verleihen dem Wein einen 
Hauch an Mineralität und Tiefe, einhergehend mit einer herausragenden Balance. Der 
Abgang ist lang und nachhaltig

39 €



CUVÉE TRADITION Sekt b.A. brut						    
Schloss Wackerbarth - Sachsen
Ein klassischer Flaschengärsekt von Schloss Wackerbarth – eine besondere Kompositi-
on aus ausgewählten sächsischen Trauben, verfeinert mit besten Auslesen. Nach klas-
sischer Flaschengärung reift die Cuvée mehr als drei Jahre in den Kellern und wird vier 
Wochen lang täglich von Hand gerüttelt. So entfalten sich ihr feinfruchtiges Aroma und 
die feine Perlage.

29 €

LA MAREDANA PROSECCO TEVISO DOC brut	  
Valdo – Veneto / Italien
Im Bouquet Anklänge von zarten, weißen Blüten und weißfleischigen Früchten. Aus-
gewogen im Geschmack mit sehr harmonischen Holzapfelnoten, langem Finale und 
grandioser, feinster cremiger Perlage.

27 €

TAITTINGER BRUT RÉSERVE			 
Dank des hohen Chardonnay-Anteils und der langen Reife ist der Brut Réserve ein be-
sonders ausgewogener Champagner. Am Gaumen ist er frisch und überzeugt mit harmo-
nischen Noten von Brioche, Pfirsich, weißen Blüten und Vanilleschoten. Taittinger Brut 
Réserve ist ein Champagner für jeden Anlass.

99 €

ROSENZAUBER - alkoholfrei prickelnd	
Boskop / Rose / Himbeere
Feiner Rosenduft, mit Himbeere, Schokominze und würzig orientalischen Noten.
Mit jedem Moment entfalten sich facettenreich weitere Düfte im Bukett.
Im Geschmack ein feiner süßlicher Auftakt der Himbeere mit erfrischender Säure des 
Boskop-Apfels. Würzig im Mittelstück mit langem Nachhall.

29 €

PRICKELNDES



BRUNETTI
Lauensteiner str. 11           

 01277 Dresden     
Tel: 0351 485 08 18

www.brunetti-dresden.de
post@brunetti-dresden.de

Der Italiener
IN DRESDEN/STRIESEN

KITZO Alpenstüberl` 
Gompitzer Höhe 2    

01156 Dresden 
Tel: 0351 / 410 21 70 

www.kitzo.de 
 post@kitzo.de

Das ALPENRESTAURANT

Hotel & restaurant ELBTERRASSE WACHWITZ
altwachwitz 14        
 01326 Dresden

Tel: 0351 26 96 10
www.elbterrasse-wachwitz.de

post@elbterrasse-wachwitz.de

Das ELBRESTAURANT

GASTHOF WEISSIG
Bautzner Landstrasse 280

01328 Dresden
Tel: 0351 / 268 34 55

www.gasthof-weissig-dresden.de
info@gasthof-weissig-dresden.de

Der GASTHOF WEISSIG
Die VILLA MARIE

VILLA MARIE
Gasthaus an der elbe

Fährgässchen 1         01309 Dresden
Tel: 0351 / 315 440

www.gasthaus-villa-marie.de
info@gasthaus-villa-marie.de

GÜLTIG BIS

DIE EXKLUSIVE 2 FÜR 1 VORTEILSKARTE 
GENUSS FÜR ZWEI

NAME

DIE EXKLUSIVE 2 FÜR 1 VORTEILSKARTE

Bestellen Sie noch heute 
Ihre personalisierte Karte und genießen Sie 

2 HAUPTGÄNGE ZUM PREIS VON 1
nur 40 Eur für 1 Jahr gültigkeit

REGELN FÜR NUTZUNG:
zwei Personen, immer Karte vorzeigen  ( Vor Bestellung ) 

nur das teurere von beiden Hauptgängen muss bezahlt werden. 
Des günstigere bzw. gleichwertige entfällt.

nicht übertragbar ( Ausweisdokument )
Verzehr vor Ort

WWW.GENUSSKARTE-DRESDEN.

GENUSS FÜR ZWEI

1. QR-Code scannen
2. Daten eingeben
3. 40 Euro überweisen
4. Karte erhalten
5. Ein Jahr Genuss & Sparen 
6. fast täglich nutzbar

DER SCHNELLSTE WEG

 ZUR  GENUSSKARTE

Gilt nicht: 
an Feiertagen, 14.02., 11.11., 24.12., 31.12.,

 Ostersonntag, Muttertag; Pfingstsonntag; in Kombination 
mit anderen Rabatten, Aktionen und Angeboten des Hauses; 

zu Sonderveranstaltungen

Liebe Gäste, 
jetzt wird’s lecker & günstig!



VILLA MARIE
Gasthaus an der Elbe

Fährgässchen 1
01309 Dresden

Telefon: +49 351 315 440
www.gasthaus-villa-marie.de


